
Grüner Veltliner
Let’s have fun

Terrassenwein! Leichter, fruchtiger Veltliner mit Apfelaromen und 
Zitrusfrüchten im Bukett und animierender Frucht nach Ananas 
am Gaumen. Jugendlich mit klarer Textur, knackiger Säure und 
angenehmer Fruchtsüße. Ein Sommerwein.

Passt zu:	 Aperitif, Wok-Gerichten & kalten Vorspeisen

Vinifizierung:	 Querschnitt aus den erstgelesenen Veltliner-
Trauben aus mehreren Lagen. Die Trauben werden 
gerebelt, nach kurzer Maischestandzeit bei kühlen 
Temperaturen mittels pneumatischer Presse 
gepresst, gekühlt mit Reinzuchthefe vergoren und 
rasch geklärt. Im Frühjahr kommt dieser leichte, 
fruchtige Veltliner in die Flasche.

Beschreibung:	 Grüner Veltliner in seiner ursprünglichsten 
Form. Würzig, fruchtbetont und leichtgewichtig. 
Ein Klassiker für alle Anlässe, geradlinig und 
authentisch.

Jahrgang 2025 Restzucker 2,5 g/l

Sorte Grüner Veltliner Erntezeitpunkt 06. Oktober 
2025

Herkunft Wagram Erhältliche 
Größen

0,75 l

Bodenart 70% Löss, 30% 
Urgesteinsboden

Lagerfähigkeit 1–2 Jahre

Alkohol 11,5 %vol Trinktemperatur 8–9 °C

Säure 6,1 g/l 

Zu
r N

äh
rw

ertdeklaration:


